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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejniske håndvaske
faciliteter samt opbevaring og adskillelse herunder
temperaturmålinger. Kontrolleret virksomhedens procedurer
for hakning af kød, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: I kølerum med
hele dyr, fremstår blæserist med sort skimmelligende vækst,
afløb til kondens fremstår med hvidt skimmellignede vækst,
reolsystem med uemballeret kød fremstår med hvidt
skimmellginede vækst. I kølerum med rent kød og vildt kød
fremstår blæserist med lettere skimmellignede vækst.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Virksomheden tog affære
med det samme.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring af lokaler og udstyr.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: slagterum og lager herunder
produktbærende overflader, kølemontre, tilvirkningsborde,
rygeovne, kølerum, hakkemaskine, gulv og vægge.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaring på køl og frost fra april til dags
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


