Kontrolrapport

Virksomhed Sushi Insu

Adresse Hjallesevej 12

Postnr/By 5000 Odense C

CVR-nr. 30266471

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

‘Denne kontrol, dato

15-06-2023

Tidligere kontrol
Dato 14-12-2022

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer
Renggring
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol

Offentliggerelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

4

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Anden kontrol

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol

Dato 04-03-2022

Dato 12-11-2021

®
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side1af1
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Virksomhedens mundtlige procedurer for

produktion og opbevaring af ris til sushi.

Kontrolleret: Temperatur ved opbevaring.

Bodeforelaeg pa 5.000,- kr. fremsendt.

Felgende er konstateret: Omgivelsestemperatur i

virksomhedens kglerum med opbevaring af fersk fisk males

med luftfgler til 6,4 grader. Hel fersk lakseside (ca. 2 kg) males

med indstikstermometer til 5,0 grader. Der opbevares

derudover blandt andet ca. 2,5 kg ra tunfisk i samme

termo/flamingokasse som laksen samt mindre mangde

skiveskaret laks i kglerummet.

Luftfglerens temperatur er aflaest efter ca. 10 minutter.

Indstikstermometerets temperatur er aflaest efter ca. 5

minutter.

Fotodokumentation medtaget.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Vi skruer ned

for keleren. Hvis | venter falder den i temperatur.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Virksomhedens risikoanalyse for aktiviteten

pH-styring i ris til sushi.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens fgdevareaktiviteter.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

50 min.

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




