Kontrolrapport

Virksomhed TAMU-Centret

Adresse Lindholm Brygge 8

Postnr/By 9400 Ngrresundby

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

29-08-2023

Tidligere kontrol
Dato 24-03-2023

CVR-nr. 19683281
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1 Dato 18-03-2021
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Maerkning og information 1
Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Kontrolbesgget sker pa baggrund af 2 forbrugerhenvendelser.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Stikprgvevist kontrolleret

holdbarhedsdato af fedevarer i kglerum maerket med "sidste

anvendelses dato", fx. rullepglser, samt andre forskellige

fedevarer market med "bedst fgr" - Her var 2 abne kartoner

maelk som er udlgbet henholdsvis den 27. og 28. august.

Virksomheden har redegjort for anvendelse af disse maelk i

produktionen, fx. bagning eller til sovs. Kontrolleret maerkning

rpé fodevarer (spegepglse og tgrrede skinke), som er blevet

vakuum pakket i mindre portioner efter abning af oprindelige

pakker - Her er virksomheden generelt vejledt om regel, bl.a. at

vakuum pakning ikke vil forleenge holdbarhed pa produkter,

man fglge producentens anvendelses oplysninger, der er

angivet pa maerkning. Malt opbevarings temperatur pa kel og

frost. Procedure for indfrysning og optgning af hakket kgd, som

fandtes i kgkken til optgningen. Hygiejne ved buffet servering,

bl.a. personale overvager buffet, ta’tgj har lange skafter.

Handvask i kgkken er med koldt og varmt vand, sxbe og

engangspapir.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret uden anmaerkninger:
Renholdelse af kgkken.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret : Virksomhedens

risikoanalyse for varemodtagelse, opbevaring, produktion,

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 40 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Virksomhed TAMU-Centret

Adresse Lindholm Brygge 8

Postnr/By 9400 Ngrresundby

CVR-nr. 19683281

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

herunder syltning, samt for "holdbarhed af fgdevarer". Ingen anmaerkninger. Kontrolleret dokumentation af

egenkontrol for opbevaringstemperaturer, opvarmning, nedkgling, "buffet" fra maj 2023 til dags dato.

Virksomheden har overgaet til elektronisk egenkontrol, her kan man ikke se, hvor tit opvarmning og nedkgling

skal dokumenteres. Disse er kun dokumenteret 1 gang efter sommerferie. Det mangler ogsa dokumentation for

nedkgling i juni maned. Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder som en bagatelagtig

overtraedelse.

Vejledt generelt om regel for fastsaettelse af frekvens for dokumentation af egenkontrol.

Maerkning og information: Kontrolleret stikprgvevist drikkevarer i spiseomrade for holdbarhedsangivelse

herunder at dato for "bedst fgr” ikke er overskredet. Ingen anmaerkninger.

Vejledt generelt om regel for maerkning af faerdigpakkede fgdevarer, herunder henviste til

"maerkningsvejledning" afsnit 5 og 13.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter. OK. Virksomheden

leverer fgdevarer til en bgrnehave. Vejledt konkret om regel for levering af animalske fgdevarer fra detail til

detail, herunder om krav til registrering af aktiviteten. Henviste til "autorisationsvejledning, afsnit 19, 20, 21.

29-08-2023
Fedevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




