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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Facilitet til hygiejnisk håndvask.
Opbevaring af kølekrævende fødevarer i kølerummene og
salgsdisken herunder stikprøvevis målt temperatur samt
adskillelse med henblik på kontaminering. Personale har
gennemgået proceduren for nedkøling og oplysninger om
allergener.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køle-
og fryseenhederne, opvaskemaskine, overflader på
produktiosborde, emhætterne samt gulvet i
produktionsområderne.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt generelt om reglerne for
vedligeholdelse og konkret om tilgængelig skriftlig
vedligeholdelsesplan.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur på køl og frost,
opvarming og nedkøling. Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for ovenstående
aktiviteter for
perioden sidste kontrolbesøg til d.d. Vejledt konkret om
reglerne for risikoanalyse herunder udpegning af kristisk
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kontrolpunkter til dokumentation.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter: Frosene færdigretter udbudt til salg og
"fiskefrikadeller" for information om allergene ingredienser. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


