Kontrolrapport

Virksomhed LYNDRUPS RENG@RING ApS

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger sidelafl

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Gennemgaet procedurer for

Adresse  Smedebjergvej 25 varmebehandling og nedkgling af varmebehandlede fgdevarer,
Postnr/By 7980 Vils herunder at der anvendes egnet termometer med indstik samt
CVR-nr. 29627592 Autnr. 6723 korrekt brug af termometer. Set fremstilling og pakning af
tortilla pandekager med nedkglet oksekgdsfyld. Gennemgaet
procedurer for opvarmning af Tortilla og maling af temperatur. |
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Procedurer og
Rengering adfaerd vedrgrende personlig hygiejne, herunder hygiejniske
Vedligeholdelse 1 handvaskeprocedurer og handvaskeforhold, egnet og rent
Virksomhedens egenkontrol 1 arbejdstgj samt hygiejnisk handtering og opbevaring af
Offentliggarelse af kontrolrapport arbejdstgj og private genstande.
Uddannelse i hygiejne 1 Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende
Maerkning og information lokaler: Kpkkenomrade, kglerum og opvaskeafdeling.
Godkendelser m.y. Virksomheden har renoveret Vinylgulv i kgkken ved/foran
Seerlige meerkningsordninger kglerum og frostrum. Ingen anmaerkninger.
Varestandarder Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden
Tilseetningsstoffer m.v. 1 anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse for anvendelse af
Kemiske forureninger tilseetningsstoffer.
Emballage m.v. Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens
Andet dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse og resultater

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

for varmebehandling og nedkgling i perioden januar til august
2023.

Uddannelse i hygiejne: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Ansatte, der tilvirker fgdevarer, er behgrigt

instrueret i handtering af fgdevare.

Tilseetningsstoffer m.v.: Tilsaetningsstoffer m.v.: Fglgende er

kontrolleret uden anmaerkninger: Anvendelse og dosering af
tilsaetningsstoffer af E 150C i saucer, samt E 450 og E 500 i

kager.

Vejledt generelt om reglerne for tilseetningsstoffer, herunder

danske liste til indplacering af fgdevarer i kategorier,

EU-databasen med indplacering af fgdevarer og

tilseetningsstoffer i kategorier.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 30 min.
Kontrollens varighed

01-09-2023
Dato

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




