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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået procedurer for
varmebehandling og nedkøling af varmebehandlede fødevarer,
herunder at der anvendes egnet termometer med indstik samt
korrekt brug af termometer. Set fremstilling og pakning af
tortilla pandekager med nedkølet oksekødsfyld. Gennemgået
procedurer for opvarmning af Tortilla og måling af temperatur.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkkenområde, kølerum og opvaskeafdeling.
Virksomheden har renoveret Vinylgulv i køkken ved/foran
kølerum og frostrum. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for anvendelse af
tilsætningsstoffer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varmebehandling og nedkøling i perioden januar til august
2023.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Tilsætningsstoffer m.v.: Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Anvendelse og dosering af
tilsætningsstoffer af E 150C i saucer, samt E 450 og E 500 i
kager.
Vejledt generelt om reglerne for tilsætningsstoffer, herunder
danske liste til indplacering af fødevarer i kategorier,
EU-databasen med indplacering af fødevarer og
tilsætningsstoffer i kategorier.


