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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:

Hygiejne: Håndtering af fødevarer:
- Hygiejne under produktion og oplagring: Set i gang værende
varmrøg af fjerkræ kødprodukter. Virksomheden anvender
ovnprogrammer til styring af rygeprocessen. Kontrolleret
opbevaring af krydderier i særskilt rum til afvejning. Beholdere
set opmærket til sporing og adskillelse af ingredienserne.
Recepter, tilhørende næringsværdier, og anvendelse (dosering)
af tilsætningsstof (nitrit) gennemgået stikprøvevis.
- Tid/temperatur: Gennemgået procedure for og overvågning af
sous-vide varmebehandling med dertil hørende
dokumentation.
- Kontaminering med allergener: Planlægning af produktioner
og tilhørende behov for mellemliggende rengøring fremgik af
en recept oversigt med angivelse af de respektive allergene
ingredienser.
- Vand: Der var udtaget vandprøver til dokumentation for at
vandet overholder kvalitetskrav til drikkevand. Udvidede
analyser fra det kommunale vandværk blev fremvist.
- Temperatur i køle- og fryserum: Set eksempler på online
overvågning samt logning af rum temperaturer. Systemet
indeholder alarmfunktion med information til den kvalitets
ansvarlige.
- Indpakning: Kontrolleret at virksomheden overvåger
indpakning i beskyttet atmosfære (MAP) igennem
iltrestmålinger. Set kontrolresultater fra januar 2023.

Virksomhedens egenkontrol:
- Dokumentation for risikoanalyse og HACCP-plan: Programmet
var baseret på et it system og tilgængelig i virksomheden.
Procedurer for styring af kontrolpunkter med afgørende
betydning for fødevaresikkerhed (håndtering, rengøring,
vedligehold) var beskrevet og overvågning dokumenteret.
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Seneste revisionsrapport fra januar 2023 set.

Offentliggørelse af kontrolrapport:
- De seneste 4 kontrolrapporter kunne ses via link til findsmiley.dk.

Mærkning og information:
- Anprisninger: Kontrolleret at virksomheden i deres markedsførings materiale overholder anprisningsreglerne,
herunder at der ikke fremhæves egenskaber, som alle lignende produkter har eller skal have ifølge lovgivningen
(her "ikke tilsat vand" ved fjerkræ kød produkter da tilsætning ville være deklarationspligtig).

Godkendelser m.v.:
- Autorisation og godkendelser herunder risikooplysninger: Der er ikke konstateret væsentlige ændringer siden
seneste kontrol af emnet.

Emballage m.v.:
- Materialer og genstande: Kontrolleret at der foreligger datablade på MAP gasser samt adresser på
leverandører.


