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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
- Virksomhedens håndtering af fødevarer under opskæring af
laks og filetering af rødspætter.
- Kontrolleret korrekt isning af fersk fisk i kølerum.
- Kontrolleret adskillelse i kølerum samt at fødevarer er korrekt
hævet over gulv.
- Kontrolleret hygiejnisk pakning af fisk, samt isning i
nypakkede fødevarer.
- Kontrolleret procedurer for kontrol af tansportører ved
modtagelse af fersk fisk. Virksomheden oplyser at ved læsning
af transportører til afsendelse af pakkede fødevarer vurderer
operatørerne stikprøvevis renhed af trailor på transporten.
- Kontrolleret virksomhedens krav til råvarer, herunder
procedurer for sensorisk bedømmelse af modtagede fisk.
Virksomheden oplyser at hvis ikke fisken opnår virksomhedens
krav til råvarer, sendes de retur til salgsvirksomheden.
- Mikrobiologiske kriterier, prøveplaner: Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger:
At virksomheden har udarbejdet en prøveplan, der omfatter
udtagning af rengøringsprøver før opstart af produktion samt
at virksomheden har fastlagt undersøgelser med en passende
prøvefrekvens for kontrol af totalkim.
- Kontrolleret virksomhedens procedurer for sporbarhed og
tilbagekaldelse, virksomheden har skriftlige procedurer herfor
samt procedurer for afvigende og korrigerende handlinger.
Gennemgået specifik eksempel på en tilbagekaldelse,
virksomheden oplyser at de vil lave en fiktiv tilbagekaldelses
øvelse til løbende test af at procedureren stadig er
tilfredstillende.
-
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
- kontroleret rengøring af udstyr i produktionsområde,
følgende maskiner er kontrolleret: lille flå maskine, store
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skinnemaskine, pin boner samt opskæringsborde i opskæring og i pakkeri. Kontrolleret rengøring af ismaskine i
kølerum.
- Kontrolleret at frekvens for overholdelse af rengøringskontrol overholdes, virksomheden har en fastsat
frekvens på 1 gang pr. måned.
- Kontrolleret høj rengøring i emballagelager samt i produktion og modtagelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Vedligeholdelse af gulve i kølerum, virksomheden oplyser at gulvet laves. virksomheden følger deres
vedligeholdelsesplan.
- Kontrolleret skadedyrssikring af porte i varemodtagelse/vareudlevering.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse og
temperaturkontrol for perioden marts 2023 og frem til tilsynsdato.
- Kontrolleret virksomhedens skriftlige procedurer for sporbarhed og tilbakaldelse.
- Kontrolleret virksomhedens revision af egenkontrolårogrammet, virksomheden oplyser at revisionen af
programmet er igangværende på tilsynsdatoen. Dette følges der op på ved næstkommende kontrol.
Mærkning og information: Kontrolleret uden anmærkninger:
Kontrolleret følgende produkter: Frisk opskåret Laks og Hellefisk for mærkning af allergene ingredienser: Ingen
anmærkninger.
- Kontrolleret kontaminering af produkter i forhold til allergener, virksomheden har kun fersk fisk. Virksomheden
har ikke andre allergener, af den årsag vurderer virksomheden at krydskontamination af allergener ikke er
tilstede.
- Kontrolleret virksomhedens procedurer i forhold til kontrol af ATP- godkendelse af transportører.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Virksomhedens anvendelse af emballage til genbrug, herunder plastkasser til begrænset opbevaring af fraskær.
Virksomheden har redegjort for anvendelse og rengøring heraf. Virksomheden oplyser at plastkaser
fremadrettet bliver en del af prøveudtagningsplanen.


