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Tidligere kontrol
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Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer
Renggring
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol

Offentliggerelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet
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Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

Dato 21-01-2020

Dato 25-10-2018
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Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Handtering af fgdevarer:

Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Gennemgaet

procedurer for nedkgling af varmebehandlede fgdevarer bl.a.

frikadeller og creme, herunder at der anvendes egnet

termometer med indstik samt korrekt brug af termometer.

Virksomheden har forklaret at varmebehandlede fgdevarer

fyldes i tyndt lag i gatrobakker og saettes pa borde i kpkkenet til

afdampning og temperatur males. Gastrobakkerne saettes

herpa i bleestkgler med nedkgling til under 10 grader med

nedkglingstid pa maksimalt 3 timer. Kontrolleret temperatur i

virksomhedens

1 © Ingen anmaerkninger kelerum og keleskabe. Vejledt konkret i brug af SITTI pa
2 O Indskaerpelse www.fvst.dk
3 Pabud, forbud eller tvangsbader . .
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmaerkninger:
Badeforlaeg, politianm., karantaene, . .. .
4 ® auttorisation eller registrering frataget Virksomhedens risikoanalyse for nedkgling af

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley varmebehandlede fpdevarer fra 65 til 10 grader pa maksimalt 3

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens

egenkontrolprogram (HACCP-plan) for nedkgling af

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

varmebehandlede fgdevarer der genanvendes.
[] Kontrolkampagne

[] Kaedekontrol

Kontrolleret uden anmeaerkninger: Virksomhedens

dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse og resultater

(] Anden kontrol for kontrol af nedkgling fra januar til september 2023.

1 time 30 min.
Kontrollens varighed

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsferendes bemaerkninger side 2 af 2

Vjledt konkret om egenkontrol og eendring af risikovurdering med udvidelse af nedkglingstid til 4 timer for
nedkeling fra 65 til 10 grader.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fedevareaktiviteter

samt registrering.

06-09-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




