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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Stikprøvevis kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder i
produktionsområde, ingen anmærkninger.
Kontrolleret indretning og forhold vedr. toiletfaciliteter, ingen
anmærkninger.
Stikprøvevis kontrolleret opbevaring af fødevarer på køl og
frost, herunder også i frostboks udenfor, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Stikprøvevis kontrolleret renholdelse af
udsalg, lille mellemkøkken, produktionsområde samt lagerrum,
ingen anmærkninger. Vejledt generelt om regler for
renholdelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Stikprøvevis kontrolleret
skadedyrssikring produktionsområde. Vejledt generelt om
regler for skadedyrssikring, herunder af dør til udeområder,
vinduer samt afløb.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevist kontrolleret
virksomhedens risikoanalyse i overskrifter for aktiviteterne;
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling, nedkøling,
ingen anmærkninger.
Stikprøvevis kontrolleret dokumentation for udført egenkontrol
efter fastsat frekvens i august måned 2023, herunder
dokumentation på varemodtagelse og opbevaring.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har fravalgt at modtage starthjælpsvejledning


