
Hotel Sønderborg Strand

 

 

Strandvej 1

6400  Sønderborg

26469708

08-09-2023 3
29-03-2023

1
03-10-2022

1
26-08-2022

1
1  
2  
1  
1  
 
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og tildækning af
fødevarer på køl og frost. Gennemgået procedure for nedkøling
af supper og sovser, samt kompot. Virksomheden anvender
kondibøtter.
Set anretning og håndtering af fødevarer til buffet.
Gennemgået procedure for røgning.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Følgende er konstateret: Kølebord ved kold køkkenet, fremstår i
mellemrummet mellem lågerne med hvid, og sort skimmel og
kondens.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi får det straks
gjort rent.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Virksomheden har redegjort for vedligeholdelse af
kølerum til fryser i kælder. Døren fremstår rusten og ødelagt.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
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egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, tid og temperatur
for langtidsstegning for perioden 12.04.2023 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


