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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer i kølenheder
og kølerum og gennemgået mundtligt procedure for
temperatur målinger og set relevant måleudstyr. Medarbejder
har mundtligt redegjort for nedkøling og 3 timers regel ved kold
jomfru. Ved vask i pizzaområdet er der problemer med
rørføring og vandet siver langsomt ud ved vask af hænder.
Medarbejder oplyser at der er tilkaldt håndværker og
virksomheden har anden håndvask der kan benyttes. Vejledt
konkret om løsningsmuligheder for tydelig adskillelse ved
anvendelse af vaske i produktionslokale.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Gulve,
vægge, bordoverflader, stegeområde, emfang, lagerlokale
indvendigt i kølerum og køleinventar herunder hylder og
tætningslister.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
nedkøling i indeværende år.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel og virksomheden har mundtligt redegjort for opbevaring af
bunde og procedure for tilberedning af glutenfri pizza.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer jf. Virk.dk og via kassebon.


