Kontrolrapport

Virksomhed Oyisi Running Sushi & wok

Arhus N( Yami Aps)

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

26-07-2023

Adresse Skelagervej 11

Postnr/By 8200 Aarhus N Tidligere kontrol

CVR-nr. 38551191 Dato 30-03-2023

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 Virksomhedens egenkontrol
Rengearing 1 Dato 26-01-2022
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggarelse af kontrolrapport 1

Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[ ] Ordinaer kontrol

[] Kontrolkampagne
[X] Ekstra kontrol [] Keedekontrol

[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side1af1
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Adgang til hygiejnisk handvask med

rindende koldt og varmt vand, papir og saebe. Kontrolleret

procedurer for indfrysning af fisk, der indfryses ved -21 grader i

72 timer, ok. Kontrolleret procedurer for sushi-zu ris, herunder

produktion efter fast opskrift, maling af ph med sticks. Under

kontrolbesgget er der malt ph til 4,5. Der er vejledt generelt

om afleesning af ph-sticks. Kontrolleret procedurer for

opbevaring af ra fisk, malt temperaturer, ok. Gennemgaet

procedurer for running sushi, herunder tidsstyrring.

Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret uden

anmeaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Kgleenheder, bordflader, gulve og opvaskemaskine.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for ph-malinger,
opbevaring af ra fisk fra sidste kontrolbesgg til d.d.

Offentligg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Ophaengning af kontrolrapport.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

45 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




