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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Hygiejne: Håndtering af
fødevarer: Kontrolbesøget sker på baggrund af en
forbrugerhenvendelse.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: På baggrund af
anmeldelse er der gennemgået analyseresulatater på
refenrence prøver fra seneste mikrobiologiske tests udført d.
28-8-2023 og 1-9-2023, alle resultater ligger under accepteret
grænseværdier.

Hygiejne: Rengøring: Rengøring af lokaler og udstyr, som ikke
kommer i kontakt med fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Produktionslinje for hakket kød, samt
pakke maskine.

Vejledt konkret om løsningsmuliugheder for rengøring af tøris
maskine til pakning for at forhindre risiko for kontaminering.

Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens egenkontrol:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram og risikoanalyse for fremstilling
af hakket kød samt virksomhedens flowdiagram for fremstilling
af hakket kød.

Spurgt ind til faglig vurdering af holdbarhed for hakket kød,
samt procedure for evaluering af referenceprøver.

Dokumentation for overvågning af CCP, evt. OPRP og GMP som
har afgørende betydning for fødevaresikkerhed: Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Temperatur for mixertank og
kølelager i perioden 1-9-2023 til 10-9-2023.


