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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Hygiejne i virksomhedens fiskebil, klargjort til salg, herunder
isning af fisk og fiskeprodukter. OK. Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk håndvask i fiskebil og produktion. OK.
I virksomhedens produktionslokaler er følgende kontrolleret:
Procedurer for varmrøgning af lakseportioner og hel makrel (77
g. i 180 min) samt, procedurer for nedkøling. Set aktuel
røgvareproduktion under afkøling. OK. Kontrolleret
affaldshåndtering, herunder opbevaring af fiskeaffald på køl og
procedurer for bortskaffelse. OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i følgende lokaler:
Fiskebil, opskæring, råvare- og færdigvarekølerum, lagerlokaler
og opvaskeområde. Ingen anmærkninger.
Procedurer for rengøring af udendørs arealer, beholdere og
områder med affaldsopbevaring er kontrolleret. OK. Der er
konkret vejledt om fast praksis for rengøring efter tømning.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Dokumentation for
egenkontrollens gennemførelse i produktion og fiskebil.
Følgende er konstateret: Der er ikke registreret
egenkontrolresultater i juli 2023. Virksomheden oplyser, at en
del af perioden er ferie. Den første periode efter ferien
mangler.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
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som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for dokumentation af egenkontrollens resultater og procedurer for gennemførelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport
i fiskebil.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


