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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for varemodtagelse herunder
evt. temperaturkontrol, procedurer vedr. nedkøling, procedurer
vedr. buffet, procedurer vedr. sygdom vedr. personaler,
procedurer vedr. langtidsstegning, procedurer vedr. transport
imellem køkkener, håndvaskefaciliteter samt ren
arbejdsbeklædning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af opvaskemaskine indvendigt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse vedr.
langtidsstegning ved lave temperaturer, egenkontrolprogram
og set dokumentation af varemodtagelse, opbevaring,
langtidstegning, opvarmning og nedkøling fra januar 2023.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


