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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
vask og tørring af hænder, ingen anmærkninger. Kontrolleret
temperatur og adskilt opbevaring i køleenheder, ingen
anmærkninger. Kontrolleret hygiejnisk opbevaring af tørvarer
på lager, ingen anmærkninger. Kontrolleret procedure for
adskilt håndtering af allergene ingredienser, ingen
anmærkninger. Kontrolleret procedure for nedkøling af kogt
kylling og stegt oksekød, herunder at nedkølingen foregår
indenfor 4 timer, ingen anmærkninger. Generelt vejledt om
regel for nedkøling hurtigst muligt.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af håndvask, dør til
kølerum, hylder i kølerum, fritureområde samt skåle og skeer i
varmholdt disk i betjeningsområde, ingen anmærkninger.
Konkret vejledt om frekvens for rengøring.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse for
nedkøling, ingen anmærkninger. Kontrolleret dokumentation
for nedkøling fra sidste kontrolbesøg til dags dato, ingen
anmærkninger. Kontrolleret funktionelt termometer til måling
af kernetemperatur, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende
information om allergene ingredienser, herunder at
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virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


