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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køleskabet og
isfryseren.
Virksomheden er generelt og konkret vejledt om forskellige
regler om håndtering af fødevarer, herunder regel for vaske i en
fødevarevirsomhed, samt om håndtering og behandling af
fødevarer, hvad der angår salg af løs mål is - Så længe
aktiviteten fortsætter til næste sæson er der krav om håndvask
faciliteter i salgsområde.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af ekspeditionslokale.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opbevaringstemperaturer og varemodtagelse i 2023.
Vejledt konkret om hvordan man kan dokumentere i
egenkontrol, hvis man evt. ikke har haft varemodtagelse af
kølekrævende fødevarer i en periode. OK.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


