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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Nedkøling af
fødevarer efter varmebehandling eller endelig tilberedning.
Det indskærpes, at fødevarer skal nedkøles snarest muligt efter
varmebehandling eller endelig tilberedning, og at de skal
nedkøles til en temperatur, som ikke indebærer nogen
sundhedsfare.
Følgende er konstateret: I kølerummet blev der opbevaret
fødevarer der ikke har undergået korrekt nedkøling. Butter
chicken sovs er nedkølet siden i går kl. 11 og har en
centrumtemperatur på 12,9 grader C. Der er nedkølet lasagne
siden i går kl. 13 der blev målt en centrumtemperatur på 10,4
grader C. Der er nedkølet teriaki sovs siden i går kl. 11, der blev
målt en temperatur på 11,7 grader C. Alle de omtalte
nedkølede varer blev forsøgt nedkølet i store beholdere.
Virksomheden havde følgende bemærkninger Der omtalte
fødevarer bliver kasseret.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Konkret vejledt omkring procedure for nedkøling.
Kontrolleret opbevaring af fødevarer, adskillelse og tildækning
af fødevarer samt temperaturer i køleanordninger. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Konkret vejledt omkring procedure for
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rengøring herunder procedure for rengøringskontrol.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis set dokumentationen af egenkontrollen: Opbevaringstemperaturer,
opvarmning, nedkøling, varemodtagelse for perioden fra forrige juli til d.d. Ingen anmærkninger. Set
virksomhedens risikoanalyse og egenkontrolprogram. Ok. Konkret vejledt omkring procedurer for
dokumentationen i egenkontrollen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport. Konkret vejledt omkring procedure visning af kontrolrapporten på virksomhedens hjemmeside.


