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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Hygiejnisk håndvaskefaciliteter. Temperaturer i køle- og
fryseenheder. Opbevaring, adskillelse og tildækning, herunder
korrekt brug af stikvognshætter. Affaldshåndtering.
Gennemgået virksomhedens nogle af køkkenets forskellige
aktiviteter. Der benyttes ikke MAP pakning eller hotfill.
Mundtligt gennemgået procedurer for langtidsstegning og
slicening af pålæg. personale og omklædningsfaciliteter. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Køkken,
herunder inventar og udstyr. Procedure for rengøring og
desinfektion af pålægsmaskine. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret: Vægge er
blevet vedligeholdt med vinyl. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Stikprøvevis dokumentation for gennemført egenkontrol på
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkøling, og
temperatur inden transport (der benyttes ekstern
transportfirma). Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret: CVR-nummer via
virk.dk. ID-mærkning af transportkasser. Ingen anmærkninger.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret at salt til bagning er tilsat
jod. Ingen anmærkninger.


