Kontrolrapport

Virksomhed Odsherred Madservice

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side1af3

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Tid/Temperatur:

Bakkegardens Centralkgkken

Kontrolleret virksomhedens procedurer for opvarmning og

Adresse  Bakkegarden 1 holdetid, herunder stegning til kernetemperatur under 75
Postnr/By 4534 Hgrve grader celcius: Virksomheden benytter indbygget elektronisk
CVR-nr. 29188459 Aut.nr. 5887 beregningsveaerktgj i e-smiley til udregning af holdetider ved
stegning/bagning af grentsager, kgd, fisk o. lignende, for at
opna gnskede kernetemperatur i tilstreekkelig tid til sikring af
Hygiejne: Handtering af fadevarer 1 rf¢devaren.
Rengering Virksomheden fortaller at medarbejderne forinden en
Vedligeholdelse 1 stegning med gnsket kernetemperatur under 75 grader
Virksomhedens egenkontrol 1 forinden benytter indtastning i veerktgjet for en eksakt
Offentliggerelse af kontrolrapport holdetid. Ingen anmaerkninger. Virksomheden er opmaerksom
Uddannelse i hygiejne 1 pa at kplet fersk fisk skal varmes til 60 grader i minimum 1
Maerkning og information minut, da vaerktgjet ikke ngdvendigvis tager hgjde for
Godkendelser m.y. 1 parasitter i rdvarer. Virksomheden benytter pt. kun frosset fisk i
Saerlige maerkningsordninger produktionen.
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v. Akrylamid: Overhgrt virksomhedens mundtlige procedurer til
Kemiske forureninger sikring af at stegte kartofler, kartoffelbade samt brgd og boller
Emballage m.v. 1 steges/bages sa lyse som muligt, s& akrylamiddannelsen
Andet elimineres mest muligt: Virksomheden benytter kun kogte

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

kartofler til hele sma stegte kartofler, samt benytter forstegte

kartoffebade til stegte kartoffelbade i ovnen. Medarbejder i

produktionen fortzeller at boller, kartoffebade og sma

ovnkartofler ikke steges sprgde da borgerne som modtager

maden derved ikke kan tygge dem. Virksomheden opbevarer

gvrige friske kartofler over 6 grader celcius i mgrkt og kgligt

kartoffelrum. Ingen anmeerkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse:

Lokaler, vedligehold: Fglgende er kontrolleret: Kglerum 1,

frostrum samt gulv i kold afdeling. Fglgende er konstateret:

gulvet i det kolde kgkken er klinkegulv, hvor der langs

vaeggene/kanterne af gulvet samt omkring udstyr som fx

kele/fryseskab, under borde hvor vandet ikke svabres sa

grundigt og omkring bordben, flere steder ses ansamlinger af

Fadevarestyrelsen
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vand efter renggring, som har givet anledning til belaegning med gralige sveert afkradselige aflejringer.

Virksomheden er opmaerksom pa at gulvet bgr vedligeholdes i en grad sa det fortsat er glat og vaskbart, og

finder en Igsning pa at fa Igsnet aflejringerne.

Dette vurderes under de foreliggende omstndigheder som et bagatelagtigt forhold.

Virksomhedens egenkontrol:

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse for forurening med akrylamid i

kulhydratholdige produkter samt opvarmning og langtidsstegning. Ingen anmaerkninger.

Felgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens skriftlige procedurer for langtidsstegning,

herunder brug af beregningsveerktgjet til holdetider samt dokumentation hver gang der steges med

kernetemperatur under 75 grader.

Felgende er kontrolleret: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for

tilberedning med kernetemperatur under 75 grader: Virksomheden har ikke haft aktiviteten i manederne Maj,

Juni, juli, August eller September til dags dato, og har derfor ikke dokumenteret nogle tilberedninger.

Virksomheden regner med at genoptage aktiviteten. Ingen anmaerkninger.

Uddannelse i hygiejne:

Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ansatte, der tilvirker fgdevarer, er behgrigt instrueret i handtering

af fgdevare via sidemandsoplaering samt ansvarlig tovholder i virksomheden.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. samt EU-lister i KOR.

Emballage m.v.:

Sporbarhed: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkning: stikprgvevist kontrolleret sporbarhedsdokumentation

pa felgende emballage: madfilm 185 mm x 52 mm x 500 meter, hvid 3-rums plastikbakke samt sort plastikbakke
22,7cmx 17,8 cm x5 cm.

Genbrug af egnet FKM: virksomheden benytter intet genbrugsemballage som har direkte kontakt til

fedevarerne, men udelukkende flamingokasser til varmholdelse hvori der altid forefindes fuldt emballerede
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produkter. Virksomheden forklarer at kasserne kan vaskes i opvaskemaskinen, men som oftest renggres med

klud vand og sabe af chauffgren som gennemgar dem far revner, huller eller andet som ggr dem uegnede,

hvorpa de kasseres hvis de er tilfaeldet. ingen anmaerkninger.
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