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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået procedurer for udlevering af
smagprøver i butik og set opstilling i kølemontre, der udleveres
kun smagsprøver i tidrum hvor ejer er tilstede. Kontrolleret
opbevaring af fødevarer i salgslokale, lagerrum, råvarer til
produktion i fryser og køleskab, målt temperatur i køle- og
frostfaciliteter. Spurgt ind til produktion i privat køkken som
foregår tidsforskudt i forhold til privat brug af lokalet.
Gennemgået procedurer for fastsættelse af holdbarhed på
marmelader, chutney, kryddersalte og kompot.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, lagerlokale, gårdbutik, køleskabe og kummefryser.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Butikslokale herunder at vinduer og døre lukker tæt og
fremstår skadedyrssikrede. Vejledt konkret om montering af
f.eks. dørlukker på yderdøre.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for april til juli for
kontrol af køle-frostopbevaring og varemodtagelse.
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Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed/ oprindelse på råvarer frugt, bær og krydderurter der
anvendes til kryddersalte, marmelader, chutney og kompot. Råvarerne plukkes/ sankes i nærliggende områder
eller plukkes/høstes fra egen have.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


