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Kontrolrapporten er ændret den 20-09-2023.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har redegjort for hvilke
fødevarer der nedkøles, frekvens for nedkøling og mængder
ved nedkøling, herunder anvendt metode, udstyr og
emballage til nedkøling samt hvilket udstyr der anvendes til
overvågning. Virksomheden kalibrer måleudstyr en gang årligt.
Virksomheden har redegjort for nedkøling af gryderet og
kartoffelmos fra dagens produktion.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomheden har i risikoanalysen
udpeget nedkøling som et CCP. Egenkontrollen beskriver
procedurer for nedkøling, herunder overvågning og frekvens
for dokumentation. Virksomheden har fremvist dokumentation
for nedkøling af relevante fødevarer fra januar 2021 og til dags
dato. Virksomheden følger egen fastlagte frekvens for
dokumentation. Vejledt konkret om skriftlige procedurer for
korrigerende handlinger ved evt. fejl.
Virksomheden er introduceret i anvendelse af SiTTi-værktøjet
på www.fvst.dk
Fakta ark om fokus på nedkøling er udleveret.


