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Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt
redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer. Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer,
skal holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om nødvendigt
desinficeres. Følgende er konstateret: Der er brune klæbringe
belægninger på kantlisterne i pizzadisk. Belægningerne kan
nemt rengøres med en serviet. Der er brune belægninger på
bordet under bøfsteger og brune belægning på vægen under
bord med mikrobølgeovn. Virksomheden havde følgende
bemærkninger: Det vil blive rengjort omgående. Indskærpelse
medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage
over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Fotodokumentation optaget.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse ervurderet
dækkende for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer samt
opvarmning.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol. Det
indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater. Følgende er
konstateret: Der er ikke dokumentation for varemodtagelse
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siden 15/6-2023 samt opbevaring på køl og frost siden 30/6-2023. Virksomheden har ikke fastlagt intervaller for
dokumentationen, men har tidligere gjort det hver 14. dag. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi
begynde omgående. Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen.
Se separat klagevejledning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


