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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
sæbe og aftørringspapir. Opbevaringstemperaturer i
køleinventar og køleboks. Tildækning og adskillelse af fødevarer
i køleinventar. Engangshandsker og poser tilgængeligt i bake-off
afdeling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Butik
med hylder, køleinventar og gulve. Kølerum og lager.
Følgende er konstateret: Bagvæggen i bunden af kølevæggen
med færdigretter fremstår med våde belægninger samt hvide
belægninger af formodet skimmel. Riste i køleinventar med kød
fremstår med gråt støv og hår.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at øge frekvensen på rengøringen på svært
fremkommelige steder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaring for perioden marts 2023 til dags
dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret mejeri,
pålæg, fiskepålæg, fersk kød, brød og babymad for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller
”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. jf virk.dk og
fødevareaktiviteter.


