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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set virksomhedens HACCP plan med udpegning
af procestrin, der er vurderet i forhold til mikrobiologiske,
kemiske og fysiske risici.
Virksomhedens risikoanalyse for 4.11 varmebehandling, 4.13
nedkøling og 4.2 modtagelse råvarer. Virksomheden har i deres
risikoanalyse udarbejdet skriftlige procedurer for deres CCP'er,
herunder fastsættelse af kritiske grænseværdier,
overvågningsprocedurer og korrigerende handling. Set
virksomhedens risikovurdering for råvaremodtagelse,
opvarmning og genopvarmning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for nedkøling for d. 20. september 2023 og overholdelse af
kritiske grænseværdier. Set medarbejder i produktionen udføre
opvarmningstemperatur måling på karamelsovs, kritiske
grænseværdier opnået på 77 grader.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Der er
overensstemmelse mellem risiskoanalysen og flow i
produktionen for råvaremodtagelse, Cook-chill og
ikkevarmebehandlet produkt.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Gennemgået
virksomhedens personale og affalds flow i produktionen.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Fødevarestyrelsen har ændret udformning af
autorisationsskrivelsen. Virksomheden er gennemgået med
henblik på udarbejdelse af ny autorisation til virksomheden.
Den nye autorisationsskrivelse fremsendes til virksomheden.


