
Sunset Boulevard

 

 

Vejlevej 247

6000  Kolding

30241509

19-09-2023 3
30-03-2023

1
14-09-2021

1
12-07-2021

1
1  
2  
 
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X
X

side 1 af 2

1 time

Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedure for
håndtering af råvarer og færdigvarer i forbindelse med
fremstilling af burger. OK
Kontrolleret procedure for brug af handsker. OK
Kontrolleret at der er faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt
redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer, skal holdes ordentligt rent og om nødvendigt
desinficeres.
Følgende er konstateret: der ses skimmellignende vækst på
undersiden af flere hylder (mindst 6) i kølerum hvor der
opbevares emballerede fødevarer samt fødevarer i bøtter med
låg. På rør under ventilation ses skimmellignende vækst.
(forholdet er fotodokumenteret og fremvist til virksomheden)
Virksomheden havde følgende bemærkninger: vi retter op på
det med det samme.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
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Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Kontrolleret rengøring af tilvirkningsområde og opvaskemaskine. OK
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumenteret egenkontrol med opbevaringstemperatur for juni - september
2023. OK
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


