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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret:
Virksomheden har en morgenmadsbuffet om fredagen for
lærerne i produktionskøkkenet. Under tilsynet observeres der
mange lærere som kommer ind i køkkenet, som normalt ikke er
tilknyttet produktionen i køkkenet. Der observeres dog, at
lærerne er gode til at huske at vaske hænder, inden lærerne
kommer i køkkenet. Køkkenansvarlig oplyser, at de er
opmærksomme på det, og har overvejet mulighederne for at få
rykket buffet til andet sted. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om reglerne for kontaminering
herunder, løsningsforslag.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Faciliteter til
hygiejnisk håndvask med sæbe og papir. Vejledt virksomheden
konkret om, at opsætte en ekstra håndvask. Arbejdsgange og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder forholdsregler
når køkkenpersonale er bærer af sygdom eller har plejet syge
familiemedlemmer med symptomer på norovirus
(roskildesyge), arbejdsgange for ”nulstilling” af køkken,
hygiejniske. Ydet generel vejledning om norovirus ved
gennemgang og udlevering af faktaark.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Instruktion af medarbejderne og elever,
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herunder også vikarer, i personlig hygiejne; særligt med hensyn til smitte med, og symptomer på, norovirus
(roskildesyge), herunder smittemuligheder til fødevareproduktion via medarbejderes syge
familiemedlemmer, samt pligt til informering af virksomhedsansvarlig ved fødevarebårne sygdomme.


