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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Langtidsstegning/stegning
ved lavere temperaturer: Overhørt køkkenpersonalets
mundtlige procedurer til sikring af korrekt varmebehandling
samt holdetid af produkter der tilberedes med
kernetemperatur under 75 grader, herunder verifikations af
program på ovnen via egenkontrol, indstilling af ovn samt
temperaturkontrol med fysisk termometer undervejs i
processen. Ingen anmærkninger.

Procedurer for genbrugsemballage i produktionen:
Virksomheden udportionerer kun i engangsemballage.
Benytter varme/kølekasser samt varmholdelseskasser til
emballerede produkter. Overhørt procedurer for brug samt
kontrol med stand og rengøring af varme-/kølekasser. Ingen
anmærkninger.

Personlig hygiejne og helbred: Overhørt procedurer ved
sygdom blandt køkkenpersonale, herunder karantæneperiode
på minimum 48 timer ved symptomer på smitsom diarré. Ingen
anmærkninger.
Ved kontrollen bar alle køkkenpersonaler rent og passende
arbejdsbeklædning. Ingen anmærkninger. Overhørt mundtlige
procedurer for brug af handsker under produktionen, herunder
vask af hænder når handskerne tages af. Ingen anmærkninger.

Fremmedlegemer: Overhørt mundtlige procedurer i køkkenet
for kontrol med fremmedlegemer. Virksomheden fortæller at
de er ekstra opmærksomme på dette, bla. efter brug af blender
samt ved brud på handsker og åbning af fx plastposer. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret visuelt for fremmedlegemer i hvid
sovs samt kartoffelmos i køkkenet, under kontrollen. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse:
Måleudstyr, kalibrering og vedligehold: Overhørt
virksomhedens procedurer for kalibrering af hhv. ovne,
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blæsekølere samt personlige termometre under kontrollen, herunder omtalt både serviceaftale samt frekvens
min. 1 x årligt. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
langtidstilberedning- samt tilberedning ved lave temperaturer.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram for
langtidstilberedning- samt tilberedning ved lavere temperaturer, herunder udformet drabskurve for tilberedning
ved lavere temperatur via e-smiley, samt procedurer for stikprøvevis vurdering af resultatet (temperatur og
holdetid) fra aktuelle produktioner via brug af produktionslog udtaget fra alle ovne som lægges i egenkontrollen
via USB. Ingen anmærkninger.

Kontrolleret skriftlige egenkontrolprocedurer ved sygdom blandt personale. Ingen anmærkninger.
Revision: kontrolleret udført årlig revision af egenkontrolprogrammet, d. 22.02.2023. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for Langtidstilberedning ved lavere temperaturer for Juli, August og September 2023 til dags dato.
Mærkning og information:
Sporbarhed: kontrolleret sporbarhed 1. led tilbage på Æble-frugtmos mht. 29.04.2024, modtaget d. 20.09.2023.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.:

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter samt registrering af
følgende særlige aktiviteter: økologisk spisemærke.
Tilsætningsstoffer m.v.:
Stikprøvevist kontrolleret brug af rød farve i Rabarbergrød, herunder korrekt indplacering i fødevarekategori,
oplistning af tilsætningsstoffer i den benyttede røde farve med aktuelle grænseværdier, samt korrekt dosering
ved efterregning af virksomhedens mængdeberegning til 30 liter rabarbergrød, for følgende tilsætningsstoffer
E202, E120 samt E150a (QS) og E330 (QS). Ingen anmærkninger.


