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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering ved
fremstilling af kryddersild. Kontrolleret opbevaring af råvarer,
sild på tønder, opbevaring af tørvarer/krydderiblandinger på
tørlager og i krydderirum. Kontrolleret opbevaringstemperatur
i kølerum. Kontrolleret procedurer for adskillelse ved
opbevaring og håndtering af allergene ingredienser
(karryblanding). Ingen anmærkninger.
Fiskeråvarer modtages dels saltede eller i lage på tønder, dels
som frosne fileter. Kontrol for parasitter vurderes derfor ikke at
være relevant. Kontrolleret procedurer for optøning og
nedlægning i tønder. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionslokaler og lagerfaciliteter. Stikprøvevis kontrolleret
rengøring af genbrugsmateriale, kar. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
kontrol af temperatur i kølerum. Kontrolleres ved datalogning.
Set udskrift juli-september 2023. Ingen anmærkninger. Vejledt
om at indskrive den ændrede procedure i
egenkontrolprogrammet.
Mærkning og information: Kontrolleret obligatorisk mærkning
på følgende produkter:karrysild, karrysild mayo, kryddersild og
marineret sild .
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Produkterne er
mærket med følgende obligatoriske oplysninger:
Oplysninger om ansvarlig virksomhed, varebetegnelse,
ingrediensliste efter faldende vægt (herunder
funktionskategori samt E-Nr./navn på tilsætningsstoffer),
allergene ingredienser er fremhævet visuelt (og er
sammenholdt med datablad for karryblanding). nettovægt,
holdbarhedsangivelse, særlige opbevarings- og
anvendelsesforskrifter samt næringsdeklaration
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Kontrolleret identifikationsmærkning af færdigpakninger med
kontrolnummer. Ingen anmærkninger.


