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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer
og håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk
håndtering og opbevaring af arbejdstøj og private genstande.
Kontrolleret skadedyrsrapporter fra 25/1 2023, 10/5 2023 og
13/9 2023. Kontrolleret kalibreringscertifikat for testo
termometer og vægte i august 2022.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Rengøring under produktion af følgende lokaler/udstyr:
produktionslokaler, produktionsudstyr og kølerum. Vejledt
konkret om affaldscontainere skal være rene når de står i
produktionslokaler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse af
produktionslokaler og udstyr.
Følgende er konstateret: Port slutter ikke tæt i kølerum ved
siden af maskinskæringslokale.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.

Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret engrosmærkningeroplysninger.
Virksomheden har oplyst handelsnavn, latinske navn,
virksomhedens navn, vægt, produktionsdato, fangstområde,
fangstmetode, oprindelse, autorisationsnummer og
opbevaringsforskrifter.

Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: havtasker på
råvarekølerum.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Varestandarder: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
friskhedskriterier for havtaske og torsk på kølerum.


