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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedure for opvarmning samt
varmholdelse af pølser og sovs til bøfsandwich. Opbevaring på
køl og frost herunder kontrolleret temperaturer på
kødprodukter. Virksomheden havde produkter til optøning og
har redegjort for procedure for optøning. Der var tilvirkning
under kontrolbesøget, produktionen af fødevarerne foregik
adskilt og virksomheden har redegjort for sektionering i
køkkenet under tilvirkning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køle og
fryseskabe herunder lister, opvaskeområde, tilvirkningsområde,
emfang samt gulve.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning,
varmholdelse, varemodtagelse, køle- fryse temperature for
perioden 1. december 2022 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


