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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger. Virksomhedens Produktions flow -
Frokostretter, flydende (til frokost) med angivelse af CCP'er.
Risikoanalyse på frokostretter, supper til frost med angivelse af
procestrin, risikofaktorer, risikovurdering, begrundelse samt
angivelse af CCP/GAG. Både mikrobiologiske, fysiske samt
kemiske risici er angivet i både risikoanalysen samt
flowdiagrammet. Kontrolleret HACCP plan. Kritiske
grænseværdier for CCP'er er angivet både i flowdiagram,
risikoanalyse samt HACCP plan.
Kontrolleret produktions flow for frokostretter samt personale
flow og affalds flow i virksomheden. Set medarbejder indstille
program for varmebehandling af farsbrød. Set temperatur
indstilling til 75 grader samt korrekt brug af termometer. Set
personalets håndvaskeprocedurer ved håndtering af forskellige
slags pålæg under produktion af sandwich. Set medarbejdere
vaske hænder ved indgang til produktion efter pause. Ingen
anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varmebehandling samt nedkøling for følgende
produktioner: Medister 07.09.23, nøddepostej 16.09.23,
hønsefrikasse 16.09.23 samt gratin pickles 25.09.23. Set
registrering for følgende varemodtagelser: oksefars 31.08.23
samt hakket kuller i september 2023. Set temperatur
registrering for kølerum 1 26.09.23 samt fryserum i kælder for
25.09.23. Set overholdelse af fastsat frekvens for registrering af
temperatur for kølerum 1 samt fryserum i kælder for
september 2023.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., fødevareaktiviteter
samt registrering af økologisk spisemærke sølv.
Kontrolleret at der er overensstemmelse mellem
virksomhedens autorisationsskrivelse og de faktiske aktiviteter.
Ingen anmærkninger.


