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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden redegører mundtligt samt
fremviser for ansvarsområder, produktion, fødevarer og
fødevareingredienser i D010 (Bakery TS), B-138 (Protein Food
Prototyping) og B250 (Kitchen Food Lab). Kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring af hænder.
Virksomheden redegører for procedurer vedrørende
tilbagetrækning via. batch nr.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: D010,
B-138 og B250. Virksomheden redegører mundtligt for
procedurer vedrørende rengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden redegører mundtligt for
procedurer vedrørende kalibrering af udstyr, herunder vægte
og inkubatorer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for lokale D010
(Bakery TS) vedrørende procestrin for blanding, bagning,
nedkøling, pakning og transport. Derudover kontrolleret
virksomhedens procestrin for lokale B250 (Kitchen lab) for
kemiske, fysiske, mikrobiologiske og radiologiske ricisi i råvaren,
Mycelium.
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Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Mycelium. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


