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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Opbevarings forhold for
kølekrævende og ikke kølekrævende fødevare herunder
stikprøvevis temperatur kontrol af køleenheder samt
stikprøvevis målt temperaturer af kødprodukter,
mejeriprodukter samt pålæg.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Opbevaringsforhold af frugt og grønt.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Mundtlige
procedure for håndteringen ved tilbagetrækningssager.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kølediske, hylder, kanter lags
gulv på lager, området omkring frugt og grønt samt området
ved bland selv slik.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevares
temperature og varemodtagelse fra sidste kontrolbesøg til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret tørvare,
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kødprodukter, pålæg, mejeri, færdigblandet salater samt slik for holdbarhedsangivelse herunder at dato for
”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


