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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret arbejdsgange
og adfærd vedrørende personlig hygiejne herunder, rent og
egnet arbejdes beklædning, hygiejniske
håndvaskearbejdsgange og håndvaskeforhold. følgende er
konstateret, Enkelt medarbejder er iført jakke som ikke er
egnet arbejdes beklædning. Vejledt om relevante regler.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: i kølerum ses der
på bagside af blæseren sorte belægninger, på loftet over
blæser ses der sorte belægninger i gummifuge.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring af fødevarelokaler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: vedligeholdelse af
fødevarelokaler. Følgende er konstateret: gulvet i
opvaskeområdet ser der huller i gulv belægninger. Flere steder i
loftet ses der ansamlinger af rust på udsugning. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om regler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling samt nedkøling
sidste 3 måneder.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har oplyst at der at i gennemsnit leveret 335 kuverter pr. uge og derved leveres der under 1000
og derved er krav til mikrobiologiske prøver ikke et krav


