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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
håndvaskefaciliteter med adgang til koldt og varmt vand, sæbe
samt mulighed for tørring af hænder med engangspapir. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret opbevaring på køl og frys, herunder adskillelse og
tildækning. Ok.
Kontrolleret virksomhedens opvaskefaciliteter. Virksomheden
vasker både op i hånden, samt har en industriopvaskemaskine,
hvor skyllevandstemperaturen kontrolleres at den overstiger 80
grader celsius. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: køkken,
herunder arbejdsborde, gulve, vægge, køleskabe samt fryser.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køleskabe og fryser. Ok.
Vejledt generelt om udskiftning af gummilister efter behov.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
aktiviteterne.
Vejledt generelt om opdatering af risikoanalyse med henvisning
til materiale der kan findes på Fødevarestyrelsens hjemmeside:
www.FVST.dk
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
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dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse og opbevaring for perioden
marts 2023 frem til dags dato.
Mærkning og information: Vejledt konkret om reglerne der gør sig gældende for tilstrækkelig
sporbarhedsdokumentation, herunder:
- Oplysninger på leverandør
- Oplysninger om modtagervirksomhed, evt. kundenummer på kassebon
- Identifikation på varer modtaget
- Dato for levering/modtagelse af varer
- Mængde antal
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P-nr. og
fødevareaktiviteter.


