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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring og adskillelse af fødevarer
samt måling af temperaturer i kølenheder. Faciliteter til
hygiejnisk håndvask og tørring. Der er redegjort for
buffethåndtering ved lukning. Set overfladetermometer til
måling ved varemodtagelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Lager i
kælder med kølerum, udsugning i køkken, isterningemaskine,
gulv og produktionsoverflader i køkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Gulv og vægge på lager, hvor der opbevares
fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning af
fødevarer samt egenkontrolprocedurer og fastsat frekvens på
'ved hver kontrol'.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Sidste dokumentation af opvarmning
er 18.02.2022. Der opvarmes bl.a. pølser og baked beans hver
dag, som måles med infrarødt overfladetermometer.
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Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi går igang igen med at skrive det ind.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varemodtagelse og opbevaringstemperaturer fra august 2023 til 15.09.2023. Vejledt konkret
om korrekt dokumentation af målinger.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke et indstikstermometer til at måle centrumtemperaturen ved
opvarmning, som der foreskrives i deres egenkontrolprocedurer. Virksomheden oplyser de anvender et infrarødt
overfladetermometer.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi køber et termometer med indstik.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


