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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Hygiejne: Håndtering af
fødevarer: Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger:.
* Procedurer for hygiejnisk produktion- herunder adskillelse af
fødevarer og nonfoodvarer samt adskillelse af ikke stabiliseret
og stabiliseret fødevarer, rengøring og desinfektion mellem
arbejdsprocesser samt at beboere arbejder under supervision
når de er i køkkenet.
* Procedurer vedr. hygiejnisk opbevaring af fødevarer og
fødevarekontaktmaterialer- herunder adskillelse mellem
fødevarer og nonfoodvarer samt mellem stabiliserede og ikke
stabiliserede fødevarer samt kontrol af temperaturopbevaring
ved maks. 2 grader af animalske fødevarer.
* Procedurer ved varmebehandling- optimale
kernetemperaturer samt nedkøling.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
* Renholdelse af kølerum.

Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
* Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt instrueret i
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håndtering af fødevare.
* Procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i fødevarehygiejne.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
* Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


