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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer og adskillelse i
køleindretninger, opbevaring af ikke kølepligtige fødevarer samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Konkret vejledt om at etablerer tilstrækkelig foranstaltninger
til, at minimerer fluer i kælderlager med frugt og grønt.
Følgende er konstateret: Håndvask i produktionsområdet i
kælder har ingen vandhane.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Her produceres kun dej og
pasta og virksomheden bruger produktionsvasken til der er
kommet vandhane på, denne forventes opsat inden udgangen
af uge 39.
Vejledt generelt om reglerne for faciliteter til hygiejnisk
håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse koldt/varmt køkken, barområde,
tørvarelager samt køle- og fryseindretninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
nedkøling fra marts til d.d.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret virksomhedens index for køb af økologiske fødevarer. Konkret vejledt
om at indsende denne til Fødevarestyrelsen.


