Kontrolrapport

Virksomhed Itami sushi

Adresse Flydedokken 15, st

Postnr/By 2450 Kgbenhavn SV

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

03-10-2023

Tidligere kontrol
Dato 14-06-2022

CVR-nr. 41324805
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1 Dato 20-10-2020
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Faciliteter til hygiejnisk handvask og

aftgrring i produktionskgkkener. Opbevaring og adskillelse af

fodevarer i kgkken og pa lager, herunder temperaturmalinger i

keleskabe med fersk fisk. Virksomhedens arbejdsgange ved

opskeering af laksfiletter.

Hygiejne: Renggring: Falgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Produktionskgkken, serveringsomrade, samt tgrvarelager,

herunder produktbaerende overflader, kgle- og frysefaciliteter,

friture, emfang, stegeplader, skaerebraedder,

fedevarekontaktmaterialer, samt gulve og vaegge.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmeaerkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for

varemodtagelse, opbevaring pa kgl og frost, varmebehandling,

indfrysning af fisk, samt pH-maling af ris.

Kontrolleret: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens udfgrsel og resultater for nedkgling.

Felgende er konstateret: Virksomheden har dokumenteret

nedkgling af ris med en starttemperatur pa 95C kl. 14.00 og en

sluttemperatur pa 42C kl. 16.00. | fglge virksomhedens
procedurer skal der foretages nedkgling fra 65C til 10C pa max

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

45 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

4 timer. Ved validering af om der er foretaget en sikker nedkgling ved de specifikke start- og sluttid- og

temperaturer, via Fedevarestyrelsens online veerktgj SiTTi, er virksomhedens nedkgling, med 5 minutter, ikke en

tilsvarende sikker nedkgling. Virksomheden oplyser, at der kan vaere tale om en skrivefejl, men at de vil &ndre

nedkglingsprocedurerne for at vaere sikre.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om reglerne for overensstemmelse mellem egenkontrolprocedurer og dokumentation.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

7 03-10-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




