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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens skriftlige risikoanalyse, herunder flowdiagram
for produktion, personale og affalds flow.
Virksomheden fremviser en skriftlig risikoanalyse, gennemgået
risikoanalysen for mælkebehandling (A), vallebehandling (B),
konsum (C), syrnet (D), Fyldning (H), Lagring af ost (I), kølelager
(K), og vegetabilske produkter (L), herunder at alle trin i
processen er risikovurderet i forhold til mikrobiologiske,
kemiske og fysiske risici. Inge anmærkninger.

Virksomheden har skriftlige procedure for de udpegede CCP'er
og OPRP'er. Virksomheden har udpeget "antibiotika rester"
som CCP i Mælkebehandlingen (A) og "pasteurisering" som CCP
i konsum (C).

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for
mælkebehandling (A), konsum (C), syrnet (D), Fyldning (H),
kølelager (K), og vegetabilske produkter (L). Virksomheden har
skriftlige procedure for CCP'er herunder fastsat kritiske
grænseværdier, overvågningsprocedure, korrigerende
handlinger samt procedure for verificering af kontrollen. Ingen
anmærkninger.

Kontrollerede egenkontrolprogrammets implementering i
produktionen, ved gennemgang af produktionen af skyr og
havredirk. Virksomhedens medarbejdere har demonstrerede
og forklarede hvordan CCP'erne "antibiotika rester" og
"pasteurisering" overvåges og dokumenteres. Ingen
anmærkninger.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for "antibiotika rester" og "pasteurisering" d.d. virksomhedens
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dokumentation for validering af kontrollen "pasteurisering", set seneste fostase analyse fra ekstern lab. samt
seneste pin huls analyse af plade-pasteur. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens autorisation, herunder virksomhedens faciliteter og aktiviteter.
Konstateret: Virksomheden har nye lokaler der ikke fremgår af den nuværende autorisationsskrivelse. Der
omhandler 1 kølerum, 1 koldrum, 2 ostelagre, 1 kemikalie rum og kontorfaciliteter.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om anmeldelse af væsentlige ændringer, herunder bygningsmæssige ændringer, ændringer i
virksomhedens indretning og ændringer i produktion eller vareudvalg. Vejledt om at væsentlige ændringer skal
anmeldes via anmeldelsesblanketten.

Virksomheden er d.d. gennemgået med henblik på autorisation at virksomhedens nye lokaler. Der fremsendes
en ny autorisationsskrivelse til virksomheden. virksomhedens nuværende autorisation er gældende frem til
modtagelse af ny autorisationsskrivelse.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter samt registrering af
følgende særlige aktiviteter: Samhandel, eksport, og økologi


