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Kontrolrapporten er ændret den 31. august 2023.
Kontrolbesøget sker på baggrund af henvendelse fra
virksomheden vedrørende analyseresultater.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har redegjort for reaktion
på fosfatase-positive analyseresultater af varmebehandlet
ostemælk.
Bødeforelæg på 5.000 kr fremsendt. Følgende er konstateret:
Virksomheden har markedsført oste hvor pasteuriseringsanlæg
ikke har fungeret korrekt. Der er derfor risiko for, at der har
været sygdomsfremkaldende bakterier i mælken, der er
anvendt til osteproduktion. De producerede oste kan derfor
ikke udelukkes at være potentielt farlige, idet det ikke kan
sandsynliggøres, at potentielle patogene bakterier er
inaktiveret.
Virksomhedens pasteuriseringsanlæg er fysisk gennemgået;
herunder flow, rørføring og procesindikatorer. Det er
Fødevarestyrelsens vurdering, at pasteuriseringsanlægget
mangler termometer efter holdecelle og efterfølgende
automatik for recirkulering af ikke-pasteuriseret mælk. Ved
telefonisk kontakt til udførende konsulent oplyses det, at der
ikke er opsat styring af afgangstemperatur før nedkøling i
pladevarmeveksler (ingen måling af temperaturen efter
holdecelle). Dertil måles og dokumenteres flow i anlægget ikke.
Virksomheden kan derfor ikke fremvise dokumentation for
tilstrækkelig varmebehandling (pasteurisering) af ostemælken.
Virksomheden har ikke valideret kontrolprocedure for
pasteurisering af rå mælk inden opstart af produktion og
markedsføring af oste primo 2023.


