Kontrolrapport

Virksomhed Enghavegard

U

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsforendes bemaerkninger side 1af1

Kontrolrapporten er eendret den 31. august 2023.

Kontrolbesgget sker pa baggrund af henvendelse fra

Adresse Ho Bugt Vej 17

virksomheden vedrgrende analyseresultater.

Postnr/By 6852 Billum

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

CVR-nr. 37970042 Aut.nr. 4607 uden anmarkninger: Virksomheden har redegjort for reaktion
pa fosfatase-positive analyseresultater af varmebehandlet
ostemzelk.
Hygiejne: Handtering af fedevarer 4 Bpdeforelaeg pa 5.000 kr fremsendt. Fglgende er konstateret:
Rengering Virksomheden har markedsfgrt oste hvor pasteuriseringsanlaeg

Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol
Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne
Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

ikke har fungeret korrekt. Der er derfor risiko for, at der har

vaeret sygdomsfremkaldende bakterier i maelken, der er

anvendt til osteproduktion. De producerede oste kan derfor

ikke udelukkes at vaere potentielt farlige, idet det ikke kan

sandsynligggres, at potentielle patogene bakterier er

inaktiveret.

Virksomhedens pasteuriseringsanlag er fysisk gennemgaet;

herunder flow, rgrfgring og procesindikatorer. Det er

Fedevarestyrelsens vurdering, at pasteuriseringsanlaegget

mangler termometer efter holdecelle og efterfglgende

automatik for recirkulering af ikke-pasteuriseret maelk. Ved

telefonisk kontakt til udfgrende konsulent oplyses det, at der

ikke er opsat styring af afgangstemperatur fgr nedkgling i

pladevarmeveksler (ingen maling af temperaturen efter

holdecelle). Dertil males og dokumenteres flow i anlaegget ikke.

Virksomheden kan derfor ikke fremvise dokumentation for

tilstreekkelig varmebehandling (pasteurisering) af ostemaelken.

Virksomheden har ikke valideret kontrolprocedure for

pasteurisering af ra maelk inden opstart af produktion og

markedsfgring af oste primo 2023.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

3 timer 45 min.
Kontrollens varighed

26-06-2023
Dato

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




