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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejnisk håndvaskeforld med sæbe og
engangsaftørring samt gode arbejdsgange for hygiejnisk
håndvaskeprocedure, skilt med information om hvordan man
vasker hænder korrekt, procedure for hygiejnisk brug af
engangshandsker, arbejdsgange og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder forholdsregler når
køkkenpersonale er bærer af sygdom eller har plejet syge
familiemedlemmer med symptomer på norovirus
(roskildesyge), arbejdsgange for ”nulstilling” af køkken.
Udleveret faktaark om norovirus.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Instruktion af medarbejdere, herunder også
vikarer, i personlig hygiejne; særligt med hensyn til smitte med,
og symptomer på, norovirus (roskildesyge), herunder
smittemuligheder til fødevareproduktion via medarbejderes
syge familiemedlemmer.
Interview af medarbejder i køkken og virksomhedsansvarlig om
kendskab til symptomer og smittemuligheder med norovirus
(roskildesyge). Vejledt konkret om løsningsmuligheder for at
have ren arbjedsbeklædning med til arbejdsbrug, ved syge
familiemedlemmer hjemme.
Generelt vejledt om at medarbjeder har pligt til at informerer
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virksomhedsleder ved formodet fødevarebåren sygdom.
Konkret vejledt om løsningsmuligheder for at have aftale med kontoret om information for elever med formodet
fødevarebåren sygdom, ift. risiko for smitte ved fællesbuffet.


