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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevarings, adskillelse og tildækning af
fødevarer i køleenheder, samt virksomhedens håndtering af
fødevarer i forbindelse med buffet. Endvidere kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring af hænder.
Vejledt konkret om styring af buffet, herunder om brugen af
tænger til fødevarer i buffeten.
Vejledt konkret om at håndvasken altid skal være tilgængelig til
at udføre en hygiejnisk håndvask, herunder at den ikke må
være blokeret af skraldespande.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken, lagerlokale i køkken og i kælder,
køleenheder, samt opvaskemaskine. Vejledt konkret om
renholdelse af overflader i frysere med brød i kælder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligehold af lokaler.
Følgende er konstateret: I virksomhedens produktionskøkken
er der synlig afskalning af maling på vægge. Gipsloftet i
produktionskøkkenet, fremstår henover opvaskemaskine,
hylder og produktionsborde, ødelagt med synlige huller og med
løsthængent gips.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
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Vejledt generelt om reglerne for vedligehold af lokaler og udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for temperaturer ved varemodtagelse og opbevaring i perioden
august 2023 til og med d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
jf. cvr.virk.dk.


