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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået procedure for produktion af
vin herunder afstikning, presning, gæring og filtrering.
Procedure for beregning af sukkertilsætning, samt måling af
alkohol. Set opbevaring af vin på lager. Virksomheden har
gennemgået produktion af stikkelsbærvin.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde, herunder afstiknings maskine, stål kår til
gæring. Mindre rum der benyttes til forgæring, samt lager
lokale. Virksomheden oplyser at de har vinsmagning hvor de
vasker op i en almen vaskemaskine, vejledt generelt om at
opvask skal skylles med vand over 80 grader. Dette kan
virksomheden gøre ved at benytte elkedel.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden anvender branchekode for vin.
Set virksomhedens vin journaler fra 2022.
Mærkning og information: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens sporbarhedssystem i form af skriftlig
følgeseddel/elektronisk følgeseddel/Faktura indeholdende
relevante oplysninger. Kontrolleret sporbarhed på følgende 2
fødevarer;
Gær til hvidvin



Vineri Klemhest

 

 

Klemhestvej 4

6200  Aabenraa

38599720

Kontrolrapport

side 2 af 2

09-10-2023

Gær til rødvin.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


