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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejniske håndvaskeforhold med sæbe
og engangsaftørring, temperaturkontrol i køle- og frostrum
samt i kølebord i kold afdeling. Kontrolleret opbevaring af
fødevare uden kølekrav på tørvarelager. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af bageafdeling, herunder ovn,
spande med mel, emfang, bordoverflader samt blæstkøler.
Kontrolleret renholdelse af 2 kølerum, inkl. vægge, hylder og
gulv samt mundtlig procedure for rengøring, afkalkning og
desinfektion af gulv. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varmebehandling og nedkøling fra januar 2023 og frem til dags
dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Flæsk i skiver, økologisk minimælk, skal æg,
økologisk mel og syltede citroner. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
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Særlige mærkningsordninger: Virksomheden oplyser at de skal til at begynde med det økologiske spisemærke.
Generelt vejledt om reglerne for det økologiske spisemærke, herunder registrering af spisemærket til
Fødevarestyrelsen. Konkret vejledt om løsningsforslag til anvendelse af regneark fra
www.oekologisk-spisemaerke.dk.


