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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejne under
oplagring af fødevarer, herunder adskillelse af fødevarer i køle-
og frostrum samt opbevaring af tørvarer og frugt på lager,
herunder at fødevarer er ophævet fra gulv. Ingen
anmærkninger. Stikprøvevis kontrolleret
opbevaringstemperatur i køleenheder. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret affaldshåndtering i opvaskerum, gang ud for
tørvarelager og vognhal, herunder anvendelse af beholdere til
madrestaffald, pap og øvrigt restaffald. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret anvendelse af madaffaldskværn med direkte udløb
til udendørstank samt procedure for tømning af øvrige
affaldsbeholdere. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
kølerum, tørvarelager og opvaskerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
"temperaturkontrol af kølevogne" og "varemodtagelse" for
perioden september 2023 til dags dato, herunder korrigerende
handlinger ved afvigelser.
Kontrolleret årlig revision af HACCP-plan. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: kølekrævende varer leveret dags dato. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
det økologiske spisemærke med økologiprocent 60-90 % er
overholdt. Ingen anmærkninger. Virksomheden fremviser
dokumentation på, at det leverende køkken overholder
økologiprocenten i 1-3. kvartal 2023.


