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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer under produktion, herunder opbevaringstemperatur,
tildækning og adskillelse samt faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænder. Ingen anmærkninger.
Gennemgået procedurer for opbevaring af fødevarer ved brug
af 3-timers metoden samt for nedkøling af frikadeller der
steges løbende. Konkret vejledt om at sikre at eks.
frikadellefars sættes på køl under stegning således at
temperaturbelastning minimeres.
Generelt vejledt om regler for opbevaringstemperatur for
kølepligtige fødevarer udbudt til salg i disk.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af diskområde og
overflader under produiktion. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke dokumenteret
egenkontrollens resultater for varemodtagelse og opbevaring
siden den 28. juni 2023 og varmebehandling og nedkøling
siden den 22. juni 2023. Jf. Virksomheden har holdt lukket i juli
måned. Jf. virksomhedens egenkontrolprogram skal der
dokumenteres 1 gang ugentligt for hver aktivitet.
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Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Konkret vejledt om at dokumentere jf. de fastsatte frekvenser.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


