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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set opbevaring og adskillelse af fødevarer
på køl og frost samt stikprøvevis kontrolleret temperatur på køl.
Virksomheden har redegjort for varemodtagelse af fersk fisk
samt opbevaring af dette på is. Virksomheden har redegjort for
tilvirkning af varm mad samt servering på buffet herunder brug
af 3-timers rettesnor. Virksomheden har fremvist
funktionsdygtig indstikstermometer. Set faciliteter til hygiejnisk
håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køle-fryseenheder herunder lister og kølergitter samt hylder i
kølerum, isterningmaskine, friture, emfang, pålægsmaskine,
røremaskine, komfur, ovn, kogeplade, opvaskemaskine, gulve
og vægge samt stikprøvevis kontrolleret hylder med
opbevaring.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
egenkontrols dokumentation
Følgende er konstateret: Virksomheden mangler enkelte
kontroller for opvarmning og nedkøling.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at virksomheden skal overholde den
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fastsatte frekvens for dokumentation af egenkontrollen. Vejledt og fremvist udfyldt eksempel på risikoanalyse på
Fødevarevarestyrelsens hjemmeside. Endvidere er eksempel på egenkontrolprogram fremvist og gennemgået.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


