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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Hygiejne: Håndtering af
fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
procedurer til fremstilling af fermenterede fødevarer. Følgende
er kontrolleret uden anmærkninger: At virksomheden
anvender en velafprøvet opskrift. Virksomheden benytter sig af
færdig blandet krydderiblanding med starterkulter og GDL fra
SOLINA. At virksomheden doserer
starterkulturer eller surhedsregulerende midler iht. forskrift. At
virksomheden har kontrolprocedurer der sikrer at
fermenteringen skrider frem som den skal. Virksomheden
benytter korrekt tilsætning af salt/nitritsalt. Virksomheden
udfører stikprøve kontrol på tørresvind af produkterne: 20%.
Procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring
af fødevarer på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
salgs-område, skærerstue og kælderlager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring og
kontrol af korrekt tørring af spegepølse, fra 01.07.2023 til dags
dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


